COMUNE DI CASTEL SAN NICCOLO'

Provincia di Arezzo

GIUNTA COMUNALE

SEDUTA DEL 12.11.2013                                                        REG. VERBALI N. 75
ORIGINALE

____________________________________________________________________


L'anno duemilatredici, alle ore 22,30 del giorno dodici del mese di novembre presso la sede del Comune, convocata con le modalità previste dallo Statuto, la Giunta si è riunita sotto la Presidenza di Renzetti Paolo Sindaco, con la presenza dei seguenti Assessori:

	
	Biondi Leonello
	Pres.
	

	
	Mugnai Sara
	Ass.
	

	
	Grifagni Andrea
	Pres.
	

	
	Polverini Claudio
	Ass.
	



Partecipa, con le funzioni ed i compiti di cui all'art. 97, comma 4 lett. a), del Decreto Legislativo n. 267 del 18.08.2000, il Segretario Comunale Dott. Del Pianta Giuseppe.
IL PRESIDENTE

Accertata la presenza del numero legale con le modalità previste dallo Statuto, sottopone all'esame dell'Organo la proposta di provvedimento avente per oggetto:

ORGANIZZAZIONE DELLA CUCINA COMUNALE A PARTIRE DAL 01/06/2014 – RICHIESTA DI INDIRIZZI 
LA GIUNTA COMUNALE

DATO ATTO:

· che il Responsabile dell’Ufficio Personale con nota in data 23.10.2013, ha comunicato che a partire dal giorno 01.06.2014 la signora Laurenzano Teresina, dipendente a tempo indeterminato di questo Comune con la qualifica di cuoca-responsabile della cucina comunale, maturerà il diritto alla pensione;

· che l’attuale normativa in tema di assunzioni non permette la possibilità di effettuare turn over;

· che trattandosi di un servizio essenziale che non potrà essere interrotto, viene proposto alla Giunta Comunale il seguente percorso al fine di giungere a quella data già in grado di assicurare la continuità del servizio:

a) prorogare fino al 31.05.2014 i contratti in essere per la fornitura di tutte le derrate alimentari (scadenza naturale prevista 31.12.2013);

b) dare inizio alle procedure per l’affidamento in appalto esterno del servizio di cucina a partire dal 01.06.2014, nel rispetto delle seguenti indicazioni di carattere generale:

1) il confezionamento dei pasti dovrà continuarsi presso l’attuale cucina comunale nel rispetto dei menù predisposti dalla Amministrazione Comunale;

2) tutte le spese di manutenzione della cucina (luce, gas e acqua) rimarranno a carico del Comune;

3) la ditta appaltatrice dovrà provvedere alla fornitura di tutte le derrate alimentari occorrenti, dei materiali per l’apparecchiamento, nonché dei prodotti per la pulizia e sanificazione della cucina, privilegiando prodotti biologici, filiera corta e fornitori locali;

4) la ditta appaltatrice dovrà assumersi ogni onere in relazione al piano di autocontrollo sanitario;

5) la veicolazione dei pasti dovrà essere a carico della ditta appaltatrice nel rispetto delle norme sanitarie vigenti;

RITENUTO di condividere la soluzione proposta e, conseguentemente, fornire ai competenti servizi i necessari indirizzi operativi per garantire l’espletamento del servizio;

ACCERTATO che in fase istruttoria è stato reso il parere favorevole di regolarità  tecnica ai sensi ed agli effetti dell’art. 49 comma  1 del D. Lgs. n. 267/00, parere allegato all’originale;

CON VOTAZIONE UNANIME FAVOREVOLE  ESPRESSA IN FORMA PALESE

DELIBERA

a) per le motivazioni riportate in premessa, prorogare fino al 31.05.2014 i contratti in essere per la fornitura di tutte le derrate alimentari (scadenza naturale prevista 31.12.2013);

b) dare inizio alle procedure per l’affidamento in appalto esterno del servizio di cucina a partire dal 01.06.2014, nel rispetto delle seguenti indicazioni di carattere generale:

1) il confezionamento dei pasti dovrà continuarsi presso l’attuale cucina comunale nel rispetto dei menù predisposti dalla Amministrazione Comunale;

2) tutte le spese di manutenzione della cucina (luce, gas e acqua) rimarranno a carico del Comune;

3) la ditta appaltatrice dovrà provvedere alla fornitura di tutte le derrate alimentari occorrenti, dei materiali per l’apparecchiamento, nonché dei prodotti per la pulizia e sanificazione della cucina, privilegiandosi prodotti biologici, filiera corta e fornitori locali;

4) la ditta appaltatrice dovrà assumersi ogni onere in relazione al piano di autocontrollo sanitario;

5) la veicolazione dei pasti dovrà essere a carico della ditta appaltatrice nel rispetto delle norme sanitarie vigenti:

DI DICHIARARE IL PRESENTE PROVVEDIMENTO, CON SUCCESSIVA ED UNANIME FAVOREVOLE VOTAZIONE, IMMEDIATAMENTE ESEGUIBILE AI SENSI DELL’ART. 134 COMMA 4 DEL D.LGS. N. 267/2000, DISPONENDO ALTRESI’ LA COMUNICAZIONE IN ELENCO AI CAPIGRUPPO CONSILIARI EX ART. 125 DEL D.LGS. N. 267/2000.

Letto, approvato e sottoscritto

IL PRESIDENTE

(Renzetti Paolo)

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE        

(Giuseppe Del Pianta)

_______________________________________________________________________________

REFERTO DI PUBBLICAZIONE


Reg. Pubbl. n. ___ del  09.12.2013                              


Il sottoscritto, in base  ad attestazione del Funzionario incaricato delle pubblicazioni sul sito internet del comune, certifica che la presente deliberazione è ivi  affissa  il 09.12.2013 per rimanervi 15 giorni consecutivi.

Castel San Niccolò 09.12.2013
IL SEGRETARIO COMUNALE

(Giuseppe Del Pianta)

________________________________________________________________________________

CONTROLLO PREVENTIVO ED ANNOTAZIONI

___

|_x_| Atto dichiarato immediatamente eseguibile ai sensi dell'art. 134, comma 4, del D. Lgs. n. 267 del 18.08.2000;

Comunicato ai capigruppo consiliari con nota n. 6298 del 09.12.2013

IL SEGRETARIO COMUNALE                       

(Giuseppe Del Pianta)

________________________________________________________________________________


Divenuto esecutivo in data  __________ per decorrenza termini (art.  134, comma 3, D. Lgs. n. 267 del 18.08.2000).

Castel San Niccolò lì __________  

IL SEGRETARIO COMUNALE

(Giuseppe Del Pianta)

_______________________________________________________________________________

da trasmettere ai seguenti uffici: istruzione.
